QUALI OLI:

oli di frittura, oli di conservazione
dei cibi in scatola e oli alimentari
deteriorati o scaduti

grassi di cottura
(burro, strutto, lardo...)

©AEB (s Gelsia

ambiente

GRUPPOQA2a GRUPPOQ2a

Misin’ro
DAI NUOVAVITA ALLOLIO ALIMENTARE ESAUSTO

COME FARE:
0 Lascia raffreddare 'olio

@ Versalo in una bottiglia di
plastica vuota (NO VETRO)

€ Chiudi bene la bottiglia e inseriscila
con cura nei contenitori sul territorio

DOVE SONO | CONTENITORI

Q Via Monte Rosa / Via Otto Marzo



https://goo.gl/maps/8q9mHSVWi8mEthRy8
https://goo.gl/maps/MckZ1kkkL1h3zFgP7

